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e Découpe
béte par béte

/o ’exp errence
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- Qualité - Tracabilité - Hygiéne

. s o Livraison frigorifique l‘\

o Un produit valorisé
- Steack haché

- cheveux d’anges
(haché en vrac)

- Saucisse Merguez
- Poitrine en émincé

Un boucher a
votre écoute

Une répartition homogeéne
Un colisage personnalisé

o Un ensachage performant
Un étiquetage personnalisé



